AKADEMIJA OXFORD

Pitanja:

Koja je osnovna podela prema poreklu namernica Zivotinjskog porekla?
Koji su jestivi delovi mesa?

Navesti proizvode od mesa.

Obajsniti nacin izratunvanja klani¢ne teZine mesa.

Sta je Radman?

Koja su svojstva mesa?

Sta je mi§iéno Zivotinjski tkivo?

Opisti miSi¢no Zivotinjski tkivao.

© o Nk~ wDdDE

Opisati vezivno Zivotinjsko tkivo
. Koji su osnovni unutrasnji organi (Iznutrice) koje se koriste za mesni proizvodi?
. Koji je osnovni Hemijski sastav mesta.
. Koji su najces¢i mokroorganizmu u mesu i proizvodima od mesa?
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. Priprema Zivotinje za klanje.

. Koji su postupci klanja goveda?

. Koje su kategorije koje se izdvajaju u okviru sanitarnog pregleda mesa i stoke?
. Koje su posmatrane promene mesa

. Koji faktori uticu na kvalitet mesa?

. Uticaj vode na meso i voda koja se nalazi u mesu?

. Od ¢ega zavisi boja mesa ?

. Kako se odreduje mekoca i so¢nost mesa'

. Kako se utvrduje aroma, miris i ukus mesa?

. Kojim teodama se odreduje kvalitet i sveZina mesa?

. Opisati Organolepticke metode.

. Opisati Fizicko-hemijske metode.

. Opisati Histoloske metode.

. Opisati postupak Hladenja mesa.

. Opisati postupak Smrzavanja mesa.

. Opisati postupak dva na¢ina dmrzavanja mesa.

. Koje su prednosti pakovanja mesa?

. Navesti 4 kategorije usitnjenog mesa.

. Sta su kobasice, ko se dobijaju, sirovine koje se koriste za njihovu proizvodnju?
. Koji se omotaci koriste za kobasice?
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. Od ¢ega zavisi ucinak sterilizacije konzervi?

. Koje uslove mora ispunjavati konzerva prema propisim?

. Opisati postupak preade mesa iz grupe suvomesnatih proizvoda.
. Postupak tehnoloske linije dalmatinskog prsuta?

. Procesi skladiStenja suvomesnatih proizvoda su?
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. Osnovne mera zastite na radu su?



