
AKADEMIJA OXFORD - pitanja 
 
 

 

1. Definijija poslastičarstva?  

2. Objsniti poatupak priprema čokoladnih pločica ?  

3. Objasniti postupak pripreme čokoladnih listića?  

4. Objasniti postupak pripreme čokoladne piljevine kao dekoracije?  

5. Objasniti postipak pripreme čipke od čokolade kao dekoracije?  

6.  Objasniti koji  se od čokolade prave visoke dekoracije?  

7. Kao se pravi šečena čokolada ? 

8. Kako se pravi dersirane dekoracije od čokolade?  

9. Kako se priprema Ratluk masa za dekoraciju?  

10. Posluživanje poslastice koja na sebi ima dekoraciju od ratluk mase?  

11. Navesti recept za pripremu masa za ukrase od ratluka?  

12. Navesti recept za priremu masa za ukrase od ratluka i gustina?  

13. Objasniti postupak pripreme dekoracija od marcipana? 

14. Koji se sastojci koriste za pirpremu dekoracije od marcipana?  

15. Kako se priprema Marcipan voće? 

16. Kako se pripremaju Kruška i banana od marcipana? 

17. Kakoa se priremaju Jabuka i jagoda od marcipana? 

18. Kako se pripremaju trešnje žute boje od marcipana? 

19. Kako se pripremaju breskve i lubenice od marcipana?  

20. Kako napraviti Figure od marcipana u obliku goluba i pečurke?  

21. Navesti ostale dekoracije od marcipana?  

22. Objasniti postupak uvijanje torti u marcipan? 

23. Objasniti kako se razvija marcipan za uvijanje torti?  

24. Objasniti kako se priprema dekoracija od grilijaša? 

25. Kako se prave visoke dekoracije od grilijaša? 

26. Kako se prave niske dekoracije od grilijaša? 

27. Koje su ostale dekoracije od grilijaša?  

28. Fondan recept sa kokos mašću?  

29. Kako se pravi Fondan od meda?  

30. Kako se priprema masa za ukrase od Octa?  

31. Kako se sprema šećerna masa za dekoracije?  

32.  Objasniti način priprema šećerne mase?  

33. Objasniti način priprema Ticino masa za oblaganje torti?  

34. Kako se pripema Gum pasta sa tragakantom?  

35. Kako se pripema Gum pasta ili fondan masa primer izrade mašne?  

36. Postupka pravljenja fondam mase?  

37. Navesti alat bez kojeg se ne može napraviti dobra dekoracija na torti?  

38. Objasniti koja je uloga mera bezbednosti zaštite zdravlja na radu? 

39. Koje su obaveze psolodavaca u primene mera bezbednosti? 

40. Koje su obeveze zaposlenog u primeni mera bezbednosti?  


